[image: image1.jpg]hdtech.en.alibaba.com

°




Rouge de betterave : Bétanine
Le E162 (Rouge de betterave) est autorisé en France

Famille: Colorant alimentaire (Rouge)

Utilisé en tant que: Colorant.

Origine du E162 : Issu de végétaux

Formule chimique : C24H27N2O13
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Formule développée :   

Pigments  du raisin : Anthocyane
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Pigments du raisin: ils donnent au raisin sa couleur (jaune doré ou jaune vert pour le raisin blanc, pourpre ou violet foncé pour le raisin noir). 

Famille : Ces pigments appartiennent au groupe des chlorophylles et des anthocyanes.

Les anthocyanes : Les pigments naturels qui colorent le vin sont concentrés dans la peau des raisins noirs. La peau des raisins blancs et la pulpe de la majorité des raisins qu’ils soient blancs ou noirs ne sont pas colorées.
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